
   

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
あじさい 

AJISAI  
 
 
 
 

 

Insalata di alghe wakame  

con daikon e tobiko POL D,E,F,H,K 
 

Waku Ghin 

Gamberi Mazara ITA, ricci di mare ISL/PRT & 

caviale CHN B,D,F,N 
 

Salmone affumicato NOR caldo Ibushi Gin  

Salsa cremosa alla senape D,G,H,J 
 

Gyoza di aragosta ZAF fatti in casa 

Salsa wasabi A,B,F,G 
 

Abalone orecchia di mare JAP 

salsa cocco e limone B,G,N 
 

Tonno rosso Balfego ESP & verdure  

salsa cremosa allo yuzu D,F,G,K 
 

Riso fritto C,F, furikake F,H,K o all’aglio F,G 

Zuppa di miso tradizionale H 

& selezione di tsukemono  
 

Sorbetto 

 
165.- 

 

 

 
虹彩 

SHOBU 
 

 

 
 

Insalata giapponese di cetrioli  

con ribes & vinaigrette al wasabi F,H 
 

Tataki di manzo CH/URY,  

chips di aglio e Sakura  

Salsa Hayashi F,H 
 

Animelle di vitello CH  

Salsa Goma Dare E,F,G,H,K 
 

Gyoza di manzo Wagyu JAP fatti in casa  

Salsa wasabi A,F,G 
 

Suprema di quaglia CH 

Salsa piccante dragoncello e anice stellato 

G,H 
 

Filetto di manzo CH/URY (100gr) & verdure 

Salsa Yakiniku e Iki beer  A,F,G,H 
 

Riso fritto C,F, furikake F,H,K o all’aglio F,G 

Zuppa di miso tradizionale H 

& selezione di tsukemono 
 

Sorbetto 

 
150.-  

 
 

 

カメリア 

TSUBAKI 
 

 

 
Insalata di germogli, tofu e kaiso 

Vinagrette al yuzu e miso D,E,H,K 
 

Sashimi di Otoro tonno Balfego ESP 

Wasabi fresco D 
 

Salmone affumicato NOR caldo Ibushi Gin  

Salsa cremosa alla senape D,G,H,J 
 

Gyoza di aragosta ZAF fatti in casa 

Salsa wasabi A,B,F,G 
 

Gamberoni Black Tiger VIE 

Salsa avocado e sesamo B,G,H,K 
 

Hamachi giapponese JAP & verdure 

Pesto Shiso-miso D,G 
 

Riso fritto C,F, furikake F,H,K o all’aglio F,G 

Zuppa di miso tradizionale H 

& selezione di tsukemono  
 

Sorbetto 

160.- 

 

 
朝顔 

ASAGAO 
 

   
 
 

Insalata di cavolo Yamitsuki  

con uova di pesce masago CH D,F 
 

Selezione di sushi rolls NOR/VIE/ESP/DK 

& wasabi fresco B,D,F,H,K,N 
 

Salmone affumicato NOR caldo Ibushi Gin 

Salsa cremosa alla senape D,G,H,J 
 

Gyoza di manzo Wagyu JAP fatti in casa  

Salsa wasabi A,F,G 
 

Fois gras d’anatra HUN e pera  

Salsa prugna umeboshi D,F,G 
 

Gamberonni rossi Carabineros MOZ & verdure 

Salsa maestro Taniguchi B,E,F,G,H 
 

Riso fritto C,F, furikake F,H,K o all’aglio F,G 

Zuppa di miso tradizionale H 

& selezione di tsukemono 
 

Sorbetto 
 

165.- 

 
 
 

Allergeni: 
 

A: Cereali con glutine   B: Crostacei    C: Uova    D: Pesce    E: Arachidi 

F: Semi di soia    G: Latte (compreso lattosio)    H: Frutta a guscio (noci) 

I: Sedano    J: Senape    K: Semi di sesamo 

L: Anidride solforosa e solfiti    M: Lupini    N: Molluschi 

 



 
 

 

   
  

 
    

 
 

 
 
 

 

 

 
 

ひまわり 

HIMAWARI 
 

 

 

 
Insalata di spinacino, daikon Tukuan 

Salsa alle arachidi E,F,H,K 
 

Selezione di sushi nighiri 
NOR/ITA/ESP/JP/DK  

Wasabi fresco B,D,F,H,K 
 

Salmone affumicato NOR caldo  
Ibushi Gin  

Salsa cremosa alla senape D,G,H,J 
 

Gyoza di aragosta ZAF fatti in casa 

Salsa wasabi A,B,F,G 
 

Capesante giapponesi Hokkaido JAP 

Salsa zenzero e cipolla B,F,G,N 
 

Petto d’anatra francese & verdure 

Salsa Umeboshi D,F,G 

 
 

Riso fritto C,F, furikake F,H,K  

o all’aglio F,G 

Zuppa di miso tradizionale H 

& selezione di tsukemono  
 

Sorbetto 

 
140.- 

 

 
 

さくらんぼ 

SAKURA 
 

 

 
Insalata Kani con granchio CAN 

germogli e verdure B,D,H 
  

 Waku Ghin 

Gamberi Mazara ITA, ricci di mare ISL/PRT 

& caviale CHN B,D,F,N 
  

Salmone affumicato NOR caldo  

Ibushi Gin  

Salsa cremosa alla senape D,G,H,J 
  

Gyoza al tartufo fatti in casa 

Salsa wasabi A,F,G 
  

Coda di aragosta ZAF e foie gras HUN  

Bisque ridotta B,D,G,I,N 
  

Degustazione esclusiva di carne   

Manzo Angus 60g CH/URY 

Manzo Wagyu di Kagoshima 60g JAP 

Manzo Kobe 60g JAP 
  

Riso fritto con Wagyu C,F 

Zuppa di miso all’aragosta  B,D,H 

& selezione di tsukemono  
  

Sorbetto 

 
320.- 

 
 

サクラソウ 

SAKURASOU 
 
 
 
 

Insalata di cavolo Yamitsuki 

con avocado F 
 

Selezione di sushi vegetariano  

Wasabi fresco F,H,K 
 

Tofu affumicato caldo Ibushi Gin 

Salsa teriyaki F,G,H 
 

Gyoza di tartufo fatti in casa  

Salsa wasabi A,F,G 
 

Selezione di funghi giapponesi  

e salicornia  

Salsa avocado-yuzu & Goma Dare 

E,F,G,H 
 

Okonomiaki 

Germogli di soia, cavolo 

e peperone shishito 

Salsa curry giapponese 

A,C,E,F,G,H,I,J,K 
 

Riso fritto C,F, furikake F,H,K o 

all’aglio F,G 

Zuppa di miso tradizionale H 

& selezione di tsukemono 
 

Sorbetto 
 

120.- 

 
 
 

鱈メニュー 

UME 
 

 

 

 

 
 

Waku Ghin 

Gamberi Mazara ITA, ricci di mare 

ISL/PRT & caviale CHN B,D,F,N 

  

Scegli la tua specialità di carne  

Filetto di manzo Kobe 280.- JAP 

Entrcôte di manzo Kobe 275.- JAP 

Filetto di manzo Miyazaki Gyu 230.- JAP 

Filetto di manzo Miyazaki 220.- JAP 

Filetto di manzo Kagoshima 190.- JAP 

Entrcôte di manzo Kagoshima 180.- JAP 
 

Secondo disponibilità anche rarità: 
Gumma, Shimane, ecc. 

Tutte tradizionalmente  

grigliate sul teppan 

 e servite con verdure G 

  

Riso fritto C,F, furikake F,H,K  

o all’aglio F,G 

Zuppa di miso tradizionale H 

& selezione di tsukemono 

  

Sorbetto 
 
 
 

 

 

SPECIALITÀ EXTRA: 

Wasabi fresco dal Giappone 6.-/porz. 

Adamas Caviale Baeeri CHN 85.-/30gr D 
 

 
 

 

 


