JAPAN RESTAURANT

b

TSUKIMI-TEI

HL I
AJISAI

Wakame Algensalat
mit Daikon und Tobiko POL D,E,F,H,K
Waku Ghin
Mazara Garnelen ITA, Seeigel ISL/PRT und
Kaviar CHN B,D,F,N
Ibushi Gin gerducherter Lachs NOR
Cremige Senfsauce D,G,H,J
Hausgemachte Hummer ZAF Gyoza
Wasabi Sauce A,B,F,G
Abalone Seeohren JAP
Kokosnuss-Zitronengras Sauce B,G,N
Balfego Bluefin Thunfisch ESP & Gemuse
Cremige Yuzu Sauce D,F,G,K
Gebratener C,F Reis, an Furikake F,H,K
oder Knoblauch F,G
Traditionelle Miso Suppe H
& Tsukemono Auswahl

Sorbet

165.-

R
SHOBU

Japanischer Gurkensalat mit
Johannisbeeren und Wasabi Dressing F,H
Gebratene Kalbsmilken CH
Goma Dare Sauce F,G,H,K
Gebratenes Kalbsmilken
Goma Dare Erdnuss Sauce E,F,G,H,K
Hausgemachte Wagyu Gyoza JAP
Wasabi Sauce AF,G
Wachtel Supréme CH
Estragon-Anis Sauce GH

Angus Rinderfilet CH/URY (100gr) & Gemtuse

Yakiniku-Iki Bier Sauce A,F,G,H
Gebratener C,F Reis, an Furikake F,H,K
oder Knoblauch F,G
Traditionelle Miso Suppe H
& Tsukemono Auswahl

Sorbet

150.-

HAUT
TSUBAKI
G i,

Sprossensalat mit Tofu und Kaiso
Yuzu-Miso Dressing D,E,H,K
Otoro Thunfisch Sashimi Balfego ESP
Frisch geriebener Wasabi D
Ibushi Gin gerducherter Lachs NOR
Cremige Senfsauce D,G,H,J
Hausgemachte Hummer ZAF Gyoza
Wasabi Sauce A,B,F,G
Black Tiger Garnelen VIE
Avocado-Sesam Sauce B,G,H,K
(Rote Carabiniero Garnelen +15.-)
Japanischer Hamachi Fisch JAP
Buntes Gemuse
Shiso-miso pesto D,G
Gebratener C,F Reis, an Furikake F,H,K
oder Knoblauch F,G
Traditionelle Miso Suppe H
& Tsukemono Auswahl

Sorbet

160.-

FHEA
ASAGAO

Yamitsuki Salat mit Weiss- und Rotkohl
Masago Fischeiern CH D,F
Variation Maki Sushi Rolls NOR/VIE/ESP/DK
Frisch geriebener Wasabi B,D,F,H,K,N

Ibushi Gin gerducherter Lachs NOR
Cremige Senfsauce D,G,H,J
Hausgemachte Wagyu Gyoza JAP
Wasabi Sauce A,F,G
Entenleber Fois Gras HUN mit Birne
Umeboshi Pflaumen Sauce D,F,G
Rote Carabinieros Garnelen MOZ & Gemiuse
Taniguchi Meister Sauce B,E,F,G,H
Gebratener C,F Reis, an Furikake F,H,K
oder Knoblauch F,G
Traditionelle Miso Suppe H
& Tsukemono Auswahl

Sorbet

165.-

Allergene:

A: Glutenhaltige Getreide B: Krebstiere C: Eier D: Fische E: ErdntUsse
F: Sojabohnen G: Milch (einschliesslich Laktose)
H: Hartschalenobst (Ntisse) I: Sellerie J: Senf K: Sesamsamen
L: Schwefeldioxid und Sulfite M: Lupinen N: Weichtiere
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HIMAWARI

Spinatsalat, Takuan Daikon
Erdnuss Sauce E,F.H,K
Sushi Nigiri Variation NOR/ITA/ESP/JP/DK
Frisch geriebener Wasabi B,D,F,H,K
Ibushi Gin gerducherter Lachs NOR
Cremige Senfsauce D,G,H,J
Hausgemachte Hummer ZAF Gyoza
Wasabi Sauce A,B,F,G
Japanische Hokkaido
Jakobsmuscheln JAP
Ingwer-Zwiebel Sauce B,F,G,N
Franz6sische Entenbrust FR & GemTse
Umeboshi Sauce D,F,G
Gebratener C,F Reis, an Furikake
F,H,K oder Knoblauch F,G
Traditionelle Miso Suppe H
& Tsukemono Auswahl

Sorbet

140.-

U/ Ay
SAKURASOU

Yamitsuki Salat mit Weiss-

und Rotkohl und Avocado F

Vegetarische Sushi Auswahl

Frisch geriebener Wasabi F,H,K

Ibushi Gin gerducheter Tofu
Teryiaki Sauce F,G,H

Hausgemachte Trtffel Gyoza
Wasabi Sauce A,F,G

Selektion japanischer Pilze
und Meeresspargel

Avocado-Sesam & Goma Dare Sauce
E,F,G,H

Okonomiaki
Sojasprossen, Kraut und
Shishito Peperoni
Japanische Currysauce
A,C.E,F,G,H,I,J K

Gebratener C,F Reis, an Furikake
F,H,K oder Knoblauch F,G
Traditionelle Miso Suppe H

& Tsukemono Auswahl

Sorbet

120.-

SLBAE

Kani Krabben CAN Salat mit
Sprossen und Sakura Bluten B,D,H
Waku Ghin
Mazara Garnelen ITA, Seeigel ISL/PRT
und Kaviar CHN B,D,F,N
Ibushi Gin gerducherter Lachs NOR

Cremige Senfsauce D,G,H,J
Hausgemachte Trtuffel Gyoza
Wasabi Sauce AF,G
Hummerschwanz ZAF und
Fois Gras HUN
Bisque reduite B,D,G,I,N

Exklusive Rindfleisch Degustation
Angus Rind, 60g CH/URY
Kagoshima Wagyu Rind, 60g JAP
Kobe Rind, 60g JAP

Gebratener C,F Reis mit Wagyu Rind,
Miso Suppe mit Hummer B,D,H
& Tsukemono Auswahl

Sorbet

320.-

Waku Ghin
Mazara Garnelen ITA, Seeigel ISL/PRT
und Kaviar CHN B,D,F,N

Wdhlen Sie Ihre Fleischspezialitdt

Filet vom Kobe-Rind 280.- JAP
Entrecote vom Kobe-Rind 275.- JAP

Filet vom Miyazaki Wagyu 230.- JAP
Entrecote vom Miyazaki Wagyu 220.- JAP

Filet vom Kagoshima Wagyu 190.- JAP
Entrecote vom Kagoshima Wagyu 180.- JAP

Je nach Verfiigbarkeit weitere
Spezialititen:
Gumma, Shimane, etc.

Alles traditionell gegrillt
auf dem Teppan
und mit GemuUse serviert G

Gebratener C,F Reis, an Furikake F,H,K
oder Knoblauch F,G
Traditionelle Miso Suppe H
& Tsukemono Auswahl

Sorbet

SPEZIALITATEN EXTRA:

Frischer japanischer Wasabi 6.-/porz.
Adamas Kaviar Baeeri CHN 85.-/30 gr D




